




















¿QUÉ ES UN PORRÓN?
Del hermanamiento entre el cuerno (usado para beber 
a chorro) y la botella, derivó el porrón. Esto sucedió allá 
entre finales del siglo XIV y principios del siglo XV.

¿DE DONDE VIENE?
Aunque su origen se sitúa en las comarcas de Aragón, 
Cataluña y el norte de Levante, apuntan al porrón de 
Poblet (provincia de Tarragona) como el más antiguo 
conservado.



SOMOS UNA FAMILIA DE 
VINOS MOLONES DE CALIDAD

seleccionados con cariño para tomar
en Porrón Molón, la tradicional y popular

forma mediterránea de compartir.



Era alucinante verlo beber en porrón. Tan ágil, 
rápido y decidido. Y sin derramar ni una gota. 
¡Un experto! Y nosotros, tan orgullosos de 
que fuera nuestro abuelo, queríamos 
aprender a beber en porrón. Elegimos la 
garnacha de este poderoso coupage para 
homenajear a todos los abuelos y abuelas que 
supieron transmitir esa tradicional y atrevida 
forma de compartir.

VINO TINTO · 14% Vol.
50% Tempranillo, 35% Cabernet

Sauvignon y 15% Garnacha

¡ABUELO ENSÉÑAME!



La selección de este goloso coupage está 
inspirada en las ganas de revivir esa alegría y 
felicidad de las noches en nuestros pueblos 
de veraneo. ¡Qué momentazos! … entre 
familia y amigos, los de toda la vida, porrón 
en mano pasábamos las horas rememorando, 
compartiendo risas y confidencias. El muscat 
de este vino es la mismísima expresión de 
esos fuegos artificiales y verbenas a la fresca 
que daban chispa a esos maravillosos días. 

VINO BLANCO · 11,5% Vol.
55% Parellada y 45% Muscat

NOCHES DE VERANO



Este vino fresco brinda por los 
chiringuitos de playa plantados bajo un 
toldo directamente sobre la arena. Sillas 
de plástico, mantel de papel, arroces y 
pescados del día… ¡Qué más se puede 
pedir?! La uva syrah pone el toque 
afrutado y exótico a este vino, que bien 
fresquito y en porrón no tiene igual.

VINO ROSADO · 12,5% Vol.
85% Syrah y 15% Sumoll

CHIRINGUITO
DE PLAYA



Este tempranillo es un homenaje a los 
productos de calidad, sencillos y auténticos, 
elaborados por profesionales con respeto y 
pasión. Y es que, reconócelo, lo simple te 
hace feliz. Dale al Porrón Molón con este 
vinazo, compártelo y siente cómo te lleva a 
tu estado de felicidad.

VINO TINTO
100% Tempranillo 2015

13,5% Vol.

RIBERA DEL DUERO
DENOMINACIÓN DE ORIGEN



Unos aperitivos. El albariño, en el porrón 
bien fresquito. Dos o tres primeros a elegir. 
Un par de segundos platos. Café, postre y 
empieza la sobremesa. ¿Partidita de cartas o 
siesta?… Amigos, no dejemos nunca de 
invitar, reunirnos y compartir. Empieza con 
este vino, llena el porrón y el resto.. nada 
que no sepas ya.

VINO BLANCO
100 % Albariño 2015

12,5% Vol.

RIAS BAIXAS
DENOMINACIÓN DE ORIGEN





¿QUÉ TIENE EL
PORRÓN MOLÓN?
Porrón Molón representa una re-evolución del 
porrón tradicional. La integración de distintos 
materiales en el nuevo objeto le dan un aire de 
contemporaneidad a su diseño. Además, las 
mejoras aplicadas en su desarrollo le dan 
versatilidad en su uso y hacen que la experiencia 
de beber en porrón sea más fácil y limpia.



hecho en
cerámica

gres

tapón en
corcho

disponible
también en negro

corta gotas
para evitar
manchas

base estable

material opaco
para mantener
la temperatura

punta extraíble para
limpiar bien el porrón,

además si la quitas
el porrón se convierte

en un decantador

picadura en la base,
fácil de sujetar

mientras se bebe

¿QUÉ TIENE EL
PORRÓN MOLÓN?
¡TOMA NOTA!





























Una nueva familia de cuidados, deliciosos 
y frescos cavas con alma mediterránea. 

Apreciamos la calidad y el detalle. 
Amamos y respetamos nuestro origen . 
Disfrutamos de “esas pequeñas cosas” 

y vivimos con intensidad cada momento. 

Nuestra aventura es disfrutar contigo de todas las tuyas,  
allí donde estés. 



Manifiesto

El arte Modernista. 
Sus líneas curvas dominantes. 

Volver a verte después de años. 
Viajar en ventanilla. 

Comer tapas, las de toda la vida. 
Caminar sobre las baldosas

Rosa de Barcelona, 
icono de la ciudad. 

Caer en la tentación.



... Seguirte en Instagram. 
Cada 31 de diciembre.  
El primer baño del año 

en el mar. 
Que pongas me gusta 

en mi foto. 
La creatividad. 

Aterrizar en Barcelona 
cuando anochece. 
La ilusión ante un 
proyecto nuevo.  

Bailar en tu festival de 
música favorita. 

Las zapatillas y las chanclas. 
Pagar 2 euros por tu 

vinilo favorito. 
Que te guste. 

Me gusta. 



Un cava delicioso que combina la frescura de las frutas blancas 
(uva y manzana) con aroma a tostado. 

El cava es apetecible, complejo, delicado y de intenso sabor.  
Para disfrutarlo a cualquier hora del día. 

¡TE SORPRENDERÁ! 

75cl



Un cremoso y afrutado cava brut, de delicado color rosa 
con ligeros tonos violeta y fina y persistente burbuja. 

En nariz predominan aromas de frutos rojos 
como fresa, mora y grosella. Notas cítricas y picantes.

¡UN CAVA FRESCO PARA LOS MOMENTOS MÁS DULCES! 

75cl



Puro y natural, sin azúcar añadido. Seco, expresivo y persistete. 
Redondo y complejo en el paladar, elegante, con agradable estructura en boca.  

Fresco y muy afrutado. Con tradicional aroma a manzana verde, pera y piña. 
Maduro, con notas a almendra.

¡LA ÚLTIMA EXPRESIÓN DE CALIDAD! 

75cl



Cava afrutado y seco de color rosa y tonos rubís. Sin azúcares añadidos. 
Gran sensación de frescura que da paso a harmoniosas notas de fruta. 

Elegante aroma a flores, fresas, moras y grosellas. 
Complejo, redondo y muy femenino. 

¡PROBABLEMENTE UNO DE TUS CAVAS FAVORITOS! 

75cl



BRUT BRUT PINKBRUT NATURE
PINK

BRUT NATURE



75cl

Un cava único que marida especialmente con pescados 
crudos y recetas japonesas. 

Su frescura y cremosidad resaltará el paladar de los platos a los que acompañe.
            SUSHI acompañará tu cocina japonesa favorita, 

en tu restaurante o en casa!


